
 

 

S P E I S E K A R T E    

   

V O R S P E I S E N  

 

  

Nüsslisalat  

Ei | gebratener Speck | Croûtons  

+ gebratene Waldpilze   

 

  

14 

2.5 

Gemischter Salat   

Gemüsesalate | Croûtons  

 

 11 

Grüner Salat   

Blattsalate | Croûtons  

 

 9.5 

Kleines Rindfleischtatar  (120g) 

Zwiebeln | Kapern | Gurken | Kräuter | Peperoni  
Toast | Butter 
 

 24 

Tagessuppe – täglich frisch zubereitet    10.5 

 

 

 

  

H A U P T G Ä N G E  

 

  

Der Bettelstudent-Hit 

Zartes Rindsragout | Frischkäse-Kräutersauce  
Hausgemachter Kartoffelstock | Marktgemüse  
 

29 | 33 

Ghackets vom Rind mit Hörnli  

Apfelmus | Reibkäse 

 

 

 23 



  

Luzerner Kalbfleisch-Kügeli Pastetli  

Trockenreis | Frisches Marktgemüse  

 

25 | 28 

Veganes Planted Steak   

Pommes Frites | Marktgemüse | Umami Jus 

 

36 

Rassiges Rindfleischtatar (180g)  

Zwiebeln | Kapern | Gurken | Kräuter | Peperoni   
Toast | Butter 

34 

Hochstapler mit Herz – 
das Grafenmenü in drei Akten  
 

 
 

Akt I 
 
 
 
 
 
Akt II 
 
 
 
 
 
Akt III 

Kreation der Rande   
Feta | Orangenfilets | Pistazien  
Minze-Vinaigrette 
 
*** 
 
Schweizer Rinds-Entrecôte   
Pommes Frites | Gemüsebouquet 
Kräuterbutter 
 
*** 
 
Parfait Grand Marnier  
Grand Marnier | Orangenfilets | Kakao  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

68 

  

F Ü R  D E N  K L E I N E N  H U N G E R  

 

 

Goldene Pouletknusperli  

Tartarsauce | Zitrone 

19 

  

  



 

 

S Ü S S E R  A B S C H L U S S  

 

 

Parfait Grand Marnier  

Grand Marnier | Orangenfilets | Kakao  

 

14 

 

Portokalopita 

Hausgemachter griechischer Orangenkuchen  
Vanilleglace 

 

14 

Affogato 

Vanilleglace | Espresso  

 

8 

Gluschtigs im Weckgläsli  6 

I 

 

 

II 

 

 

III 

Maracaibo Schokoladenmousse  

Frische Früchte | Rahm  

 

Gebrannte Crème   

Geröstete Mandeln | Rahm  

 

Abruzzen Zauber 

Mascarpone-Quarkcrème | Amaretto | 
Beerenragout | Meringues  

 
 
 
 
Wir unterstützen lokale Firmen und Bauern und beziehen Fleisch und 
Backwaren ausschliesslich aus der Schweiz. Bei Ausnahmen werden 
Sie durch unser Servicepersonal informiert.  
 
Bei Fragen zu Allergien und Intoleranzen geben unsere 
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne Auskunft.  
 
Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. 8.1  % MwSt. 

 


